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Eine Information von Steinhaus Fruchtkonserven

fur Gastronomie, Hotellerie und die Gemeinschaftsverpflegung

Verehrte Leserinnen und Leser,
liebe Kunden,

was ist im Herbst wieder in aller
Munde? Richtig, der Kiirbis!
Entdecken Sie jetzt den Kiirbis
sUiB-sauer und Light-Kurbis
stiB-sauer von Steinhaus. lhre
Gaste werden begeistert sein.

Lesen Sie Uber unsere Erfolgs-
produkte Marillen- und Zwetsch-
genrdster. Damit machen Sie
jede Aktion zum Highlight. Und
bei Desserts sind lhrer Kreati-
vitdt mit Steinhaus-Produkten
keine Grenzen gesetzt. Feine
Friichte nur von Steinhaus!
Beste Qualitat, immer verfugbar,
leicht zu lagern und zu verar-
beiten. Vollmundiger Fruchtge-
schmack inklusive.

lhr

Friedhelm Stefnhaus

Nicht nur im Herbst ein Genuss:

Kiurbis su3-sauer o

Wenn ab Spatsommer die groBen
orangefarbenen Kiirbisse auf den
Feldern leuchten, wei3 man, dass
der Herbst nicht mehr weit ist ...
Mit den fein eingelegten Kiirbis-
stiicken von Steinhaus verfiigen
Sie das ganze Jahr iiber eine
ideale Basis fiir erfrischende
Nachtische oder die herzhafte
Kiiche.

[fruchtig
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Roastbeef mit Bratkartoffeln
und Kurbis
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Der Kirbis wird bei Steinhaus siiB- ﬁ

sauer eingelegt. Er schmeckt damit
besonders gut in Salaten und als
Beilage zu gegrilltem Fleisch oder
Braten vom Schwein oder Rind.
Auch mit Beilagen, wie Bratkartoffeln
oder Reis, harmoniert er perfekt.
Friedhelm Steinhaus, Geschéfts-
fUhrer der Steinhaus & Co. Konser-
ven GmbH: ,Unseren Kirbis kann
man auch sehr gut als Alternative
zu Gewdlrzgurken verwenden! Er ist
optisch interessanter und besonders
lecker.”

Auch als herzhafte Nachspeise,
zum Beispiel zu kraftigem Kase
und einem Glas Wein, eignet
sich der Kirbis siiB-sauer
exzellent. Wer mag, ver-

feinert den Kurbis mit

etwas Zimt und Gewdrz-
nelken und serviert ihn

mit Sahne oder zu

Kurbis-Bruscetta

Pudding und bekommt so einen
weihnachtlichen, aber dennoch er-
frischenden Nachtisch.

Kurbis stiB-sauer und Light-Kurbis stiB-sauer gibt es
bei Steinhaus in der praktischen 4250-ml-Dose.
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Der volle Fruchtgeschmack:

Marillen- und Zwetschgenroster

Pancakes mit Mé;illen- und Zwetschgenroster s \ # v ""
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und Desserts auf einfache

und schnelle Art zubereiten.

Die leicht stlickigen Saucen sind
mit feinen Gewlrzen abgeschmeckt
und leicht angedickt. Sie sind ser-
vierfertig und kénnen direkt aus der
Dose portioniert werden — einfacher
geht es nicht!

Erst seit 2015 auf dem Markt,
haben sich der Steinhaus-
Marillen- und Zwetschgenréster
bereits zum absoluten Renner
entwickelt. Die fruchtigen Dessert-
zubereitungen sind ideale Begleiter
zu Pfannkuchen, Kaiserschmarrn,
Germknddeln oder Ofennudeln.

Damit haben Kiichenchefs ein
leichtes Spiel und die Tischgaste
vollen Geschmack. Wer also eine
sbayerische Woche*, einen echten
,Huttenzauber” oder eine , kulinari-
sche Reise durch Osterreich“ auf
die Speisekarte bringen méchte,
sollte die neuen Steinhaus-Pro-
dukte Marillen- und Zwetsch-
genrdster bei der Speise-
planung unbedingt bertck-
sichtigen.

Mit den Marillen- und Zwetschgen-
réstern lassen sich alle bayerischen
und Osterreichischen StiBspeisen

Marillen-und Zwetschgenroster
von Steinhaus gibt es in 850- und
2650-ml-Dosen.

Reibekuchen mit Apfelkompott

;

Feine Desserts:

Das Beste zum
Schluss

Gerade im Herbst und Winter,
wenn die Kiiche etwas schwerer
und gehaltvoller wird, ist es
wichtig, leckere, aber dennoch
leichte Desserts anzubieten.
Mit Steinhaus sind der Krea-
tivitat keine Grenzen gesetzt.
Schnell und einfach lassen sich
fruchtig-frische Desserts zau-
bern, die dem Tischgast gerne
und gut in Erinnerung bleiben.

Ein feines Zimtparfait Iasst sich
perfekt mit Steinhaus-Pflaumen
aus der Dose ergénzen. Oder
servieren Sie eine Schwarzwal-
der Kirschtorte ,,im Glas“! Ganz
einfach Stlicke von dunklem
Bisquit und ,HeiBe"” Kirschen
von Steinhaus schichten und mit
einer Sahnehaube abschlieen.




Wild mit
Apfelkompott und
Preiselbeeren
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Man muss nicht alles selbst kochen!

Steinhaus-Apfelkompott

Die Deutschen
essen gerne Obst
und Gemiise. Bei

Obst kommen sie
auf einen Pro-Kopf-
Verbrauch von 60 Kilo-
gramm. Wie , statista“ berich-
tet, liegen Apfel mit einem jahr-
lichen Verbrauch von 23,5 Kilo-
gramm im Erntejahr 2013/14 in der
Gunst der Deutschen ganz vorn.
Nun kann man Apfel in verschie-
denen Formen genieBen, roh oder
gekocht, als Apfelkuchen, Apfel-
saft, Apfelmus oder als
Ergédnzung zu herz-
haften Gerichten.
Die Vielfalt
der Rezepte
mit Apfel
ist gren-
zenlos!

Kaiserschmarrn mit Apfelkompott

Damit Profi-Anwender jederzeit ein
fruchtiges Apfelrezept umsetzen
koénnen, bietet Steinhaus eine groBe
Auswahl an Apfeln und Apfelpro-
dukten in der Dose. Bei den quali-
tativ sehr hochwertigen Conveni-
ence-Produkten haben Sie die Wahl
zwischen dem feinen Apfelmus/Ap-
felmark, den 12 x 12 mm groBen
Apfelwirfeln und den Apfelstiicken.

Besonders beliebt ist das stlickige
Apfelkompott, etwa als Beilage zu
Kartoffelpuffern oder Kaiserschmarrn.
Auch als fruchtig-frische Note zu Wild
eignet es sich ganz hervorragend.
Kichenleiter haben beim Einsatz der
Steinhaus-Apfel-Produkte die Vortei-
le gleichbleibend hoher Qualitat und
schneller Verfigbarkeit. Zudem ent-
steht kein Abfall wie beim selbst zu-
bereiteten Kompott.

Zimtparfait mit Pflaumen

[ ,Schwarzwalder* im Glas «



Fein und fruchtig:

Jetzt 9 Sorten Frucht-Wucht

Frucht-Wucht sind besonders feine Fruchtpirees, die im wahrsten Sinne des
Wortes auf der Zunge zergehen. Sie werden auf Basis von feinstem Apfel-
puree und besten Zutaten hergestellt. Wer Frucht-Wucht noch nicht kennt,
sollte es unbedingt probieren! Aktuell sind 9 Sorten im Lieferprogramm:
Aprikose, Erdbeere, Pfirsich-Maracuja, Himbeere, Cassis, Orange, Sauer-
kirsche, Mango, Limette.
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Milchshakes mit Frucht-\Wucht

Leckeres Obst nicht vergessen!

Kau- und Schluck-
beschwerden

Bis zu 2000 Mal am Tag machen
wir es, ganz ohne nachzudenken.
Quasi automatisch. Wir schlucken.
Doch nicht jedem fallt das Schlu-
cken so leicht, dass er nicht dar-
uber nachdenken muss. Wer unter
Kau- oder Schluckbeschwerden
leidet, ist froh, wenn leckeres Es-
sen in feiner, leicht schluckbarer
Konsistenz angeboten wird.

Damit fruchtig-leichtes Obst hier
nicht vergessen wird, bietet sich
idealerweise das feine, weiche
Fruchtptree ,,Frucht-Wucht“ von
Steinhaus in neun verschiedenen
Geschmacksrichtungen (siehe links)
an. Es kann pur angeboten oder
vielfaltig kombiniert werden. Zum
Beispiel mit Sahne, Milch und Mal-
todextrin entsteht daraus ein hoch-
kalorischer Milchshake.

Wer den ganz besonderen Frucht-
geschmack winscht, wahlt das Apri-
kosen- oder Pfirsichdessert von
Steinhaus. Es handelt sich dabei
um Fruchtpireezubereitungen, die
besonders homogen, weich und
geschmeidig sind. Beide Sorten gibt
es gesuBt mit Zucker und in einer
brennwertverminderten Version mit
SuBungsmitteln.
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